Le seguenti proposte sono valide per cene per gruppi con un minimo di 30
persone.

La scelta di menu deve essere uguale per tutto il gruppo.

Al momento della scelta vi chiediamo di concordare e comunicarci in anticipo
anche il/i piatto/i scelto/i (primo, secondo o entrambi, a seconda dell'opzione
di menu selezionata) tra quelli proposti. Questi piatti dovranno essere uguali
per l'intero gruppo, esclusi i bambini e coloro che comunicheranno in anticipo
esigenze alimentari. Per quest'ultime verranno proposte delle soluzioni mirate
da concordare in precedenza.

ADULTI
Opzione 1 (tempo di servizio: 1 ora e 15 minuti)
€ 20,00"

e Antipasto
e Un primo piatto
e Acqua e coperto

Opzione 2 (tempo di servizio: 1 ora e 15 minuti)
€ 25,00

e Antipasto
e Un secondo piatto con contorno
e Acqua e coperto

Opzione 3 (tempo di servizio: 2 ore)
€ 35,00"

e Antipasto
e Un primo piatto
e Un secondo piatto con contorno

*Tutti | prezzi sono compresi di IVA.



e Acqua e coperto

Opzione 4 (tempo di servizio: 2 ore)
€ 40,00"

e Antipasto

e Un bis di primi piatti

e Un secondo piatto con contorno
e Acqua e coperto

Per tutte le opzioni & possibile aggiungere vino della casa (1 litro ogni 8
persone), dolce e caffé al costo di € 5,00 a persona. Bisogna calcolare 30
minuti in aggiunta al tempo di servizio gia previsto dall'opzione scelta.

L'antipasto consiste in taglieri di salumi e formaggi tipici accompagnati da
mostarde artigianali e giardiniera di verdure. E possibile concordare eventuali
modifiche o aggiunte.

Primi piatti tra cui scegliere:

e Pizzoccheri del Termen (vegetariano)
e Casoncelli alla bergamasca

e Ravioli con cuore fondente al formaggio di monte e tartufo nero
(vegetariano)

e "“Foiade” con ragu di Scottona (senza lattosio, senza latticini)

e "Foiade” con ragu di selvaggina (senza lattosio, senza latticini)

e Risotto con porcini e mirtilli (senza glutine, senza lattosio, vegetariano)
e Risotto con Strachitunt e timo (senza glutine, vegetariano)

e Risotto al Valcalepio Rosso con salsiccia e Taleggio (senza glutine)

Secondi piatti tra cui scegliere, tutti accompagnati da polenta integrale di
Mais Rostrato Rosso di Rovetta:

e Coniglio alla bergamasca (senza glutine, senza lattosio)

e Bocconcini di cervo al ginepro (senza glutine, senza lattosio)

e Stinco di maiale al forno (senza glutine, senza lattosio)

e Brasato al Valcalepio (senza glutine, senza lattosio)

e Costine in crosta BBQ (senza glutine, senza lattosio)

e Polenta con funghi trifolati (senza glutine, senza lattosio, vegetariano)

*Tutti | prezzi sono compresi di IVA.



BAMBINI fino ai 12 anni di eta
Opzione 1: € 10,00*

e Un piatto uguale per tutti a scelta tra:
o Pasta al pomodoro (senza lattosio, vegetariano)
o Pasta al ragu di Scottona (senza lattosio, senza latticini)
o Cotoletta con patatine fritte
o WoUUrstel con patatine fritte (senza glutine, senza lattosio)
e Dolce della Baita.
e Acqua o bibita e coperto.

Opzione 1: € 12,00"

e Un piatto uguale per tutti a scelta tra:

Pasta al pomodoro (senza lattosio, vegetariano)

Pasta al ragu di Scottona (senza lattosio, senza latticini)
Cotoletta con patatine fritte

WUrstel con patatine fritte (senza glutine, senza lattosio)
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e Patatine fritte in centro al tavolo.
e Dolce della Baita.
e Acqua o bibita e coperto.

Opzione 2: € 16,00"

e Un primo piatto uguale per tutti a scelta tra:

o Pasta al pomodoro (senza lattosio, vegetariano)

o Pasta al ragu di Scottona (senza lattosio, senza latticini)
e Un secondo piatto uguale per tutti a scelta tra:

o Cotoletta con patatine fritte

o Wourstel con patatine fritte (senza glutine, senza lattosio)
e Dolce della Baita.
e Acqua o bibita e coperto.

*Tutti | prezzi sono compresi di IVA.



POSSIBILI AGGIUNTE O SOSTITUZIONI

Bottiglie di vino in sostituzione al vino della casa: al prezzo del menu si
aggiungono:

e € 3,00" per persona (nel preventivo calcoliamo 1 bottiglia ogni 6
persone) nel caso in cui si scelga:
o Castello di Grumello Valcalepio DOC VR19 (Cabernet Sauvignon (50%),
Merlot (50%), 2019, 14%)
o Le Fonti Chianti Classico DOCG (Sangiovese (100%), 2019 - 15%)

o Eligio Magri Valcalepio DOC Lyr (Cabernet Sauvignon (40%), Merlot
(B80%), 2020, 13%)
o Eligio Magri Lucelio (Moscato Giallo 100%, 2021, 13%)

e € 400" per persona (nel preventivo calcoliamo 1 bottiglia ogni 6
persone) nel caso in cui si scelga:
o Castello di Grumello IGT Bergamasca Rosso Burduni (Cabernet
Sauvignon (80%), Merlot (20%), 2018, 14%)
o Triacca Sassella (Nebbiolo (100%), 2020, 13%)

o Ca dei Frati Ronchedone (Marzemino (%), Sangiovese e Cabernet (10%),
2021, 14%)
o Ca dei Frati Lugana (Turbiana (100%), 2022, 13%)

In caso si volesse scegliere un vino diverso da quelli proposti, la lista dei vini e
consultabile al seguente link:
https://stmenu.it/config/#/config/12423/prodotti/?categoriald=51395

La scelta di un vino diverso da quelli proposti sopra deve essere concordata
in precedenza e seguira una quotazione aggiuntiva mirata.

Grappe, amari e liquori: se richiesto e sempre in aggiunta ai prezzi gia
indicati, c'e la possibilita di servire agli invitati una grappa o un liquore dalla
nostra selezione al prezzo di € 3,00 per persona.

Extra: tutte le bevande che verranno consumate al di fuori di quelle
comprese nei preventivi, saranno rendicontate al loro prezzo di vendita al
pubblico:

€ 3,00 per le bibite in lattina

€ 3,50" per le birre piccole alla spina

€ 5,50" per le birre medie alla spina

€ 15,00" per le caraffe da 1 litro di Spritz Aperol
€ 14,00" per le caraffe da 1 litro di vino della casa
€ 20,00" per le bottiglie di Prosecco.
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*Tutti | prezzi sono compresi di IVA.
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